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Raum Urška 3,4 | Dunajska cesta 18, 1000 Ljubljana

RESERVIEREN SIE SICH RASCH IHREN KOSTENLOSEN PLATZ BEI DIESEM EVENT,  
ZU DEM SIE VON FOLGENDEN PARTNERN HERZLICH EINGELADEN WERDEN:

Alpe Adria ist nicht nur eine Region, sondern 
ein allgemeiner Ausdruck für ein glückliches, 
schmackhaftes und ökologisches Leben. Was 
fehlt uns also? In jedem Land sehen wir nur 
unseren eigenen Baum – Tourismus, Ge-
schmäcker, Geschäfte usw., aber wir fühlen 
dasselbe. Wir können den Alpe-Adria-Wald 
grenzüberschreitender Möglichkeiten aber 
nicht sehen, wenn wir nur lokal schauen.  
Es ist Zeit, sich zu verbinden. 

Seit fünf Jahren werden in Klagenfurt bereits 
die Tage der Alpen-Adria Küche veranstaltet 
und in Gorica gibt es seit vielen Jahren die Ge-
schmäcker ohne Grenzen. Viele Spitzenköche 

und Anbieter von Bio-Lebensmitteln haben in 
Klagenfurt, auch mit Hilfe der slowenischspra-
chigen Bevölkerung, bereits einen gemeinsa-
men Weg gefunden. Jetzt ist die Gelegenheit, 
sich besser zu vernetzen und direkt nach dem 
runden Tisch auch die Bio-Lebensmittel und 
Weine der Alpe Adria Region zu probieren.

GESPRÄCHSPARTNER:

•	 �Niko Slavnič – Moderation,  
Eigentümer „The Slovenia“ 

•	� Vesna Hodnik – Direktorin Slowenischer 
Wirtschaftsverband Kärnten

•	 �Bruno Bonifačić – Direktor Kroatien  
Tourismus in Slowenien

•	� Eugenia Fenzi – Caffè San Marco,  
Trieste, Unternehmerin, Foodie 

•	� Georg Lexer – Weingut Karnburg &  
Restaurant Leiten, Slow Food Kärnten 

•	� Helmuth Micheler – Geschäftsführer  
Tourismus Klagenfurt, Slow Food Travel 

ANMELDUNG
bis spätestens 14. Februar 2023  
unter: alpenadria@visitklagenfurt.at 
oder +43-(0)463-287463

DEGUSTATION:

Caffè San Marco: 
•	� Schafskäse Karst
•	� Marasca Honig
•	� Rosa del Isonzo

Weingut Karnburg:
•	� Schinkenspeck  

& Salami vom  
Duroc Schwein

•	� Chardonnay &  
Pinot Noir

ALPE ADRIA CONNECT GESPRÄCH UND DEGUSTATION: 

Alpe Adria - grenzüberschreitende Integration 
von Geschmack, Tourismus und Chancen



15. februar 2023, 15.00 – 16.30
Ljubljana Exhibition & Convention Centre 
Soba Urška 3,4 | Dunajska cesta 18, 1000 Ljubljana

POHITITE Z REZERVACIJO BREZPLAČNEGA MESTA NA TEJ PRIREDITVI,  
NA KATERO VAS PRISRČNO VABIJO NASLEDNJI PARTNERJI:

Alpe Adria ni le regija, je skupni izraz za srečno, 
okusno in ekološko življenje. Kaj nam torej 
manjka? V vsaki državi vidimo le lastno drevo 
- turizem, okuse, posel itd., vendar čutimo 
enako. Ne moremo videti Alpe Adria gozda 
čezmejnih priložnosti, če gledamo le lokalno. 
Čas je za povezovanje. 

Že pet let se v Celovcu organizirajo Dnevi 
alpsko-jadranske kuhinje, v Gorici so okusi 
brez meja že vrsto let. Številni vrhunski ku-
harji in ponudniki ekološke hrane so že našli 

skupno pot ravno v Celovcu s pomočjo za-
mejcev. Sedaj je priložnost, da se povežemo 
bolje in tudi okusimo bio hrano in vino Alpe 
Adrie takoj po okrogli mizi.

SOGOVORNIKI:

•	 �Niko Slavnič – moderator,  
lastnik »The Slovenia«

•	� Vesna Hodnik – direktorica Slovenske 
gospodarske zveze v Celovcu

•	 �Bruno Bonifačić – direktor predstavništva 
hrvaške turistične skupnosti v Sloveniji

•	� Eugenia Fenzi – podjetnica, Foodie

•	� Georg Lexer – vodja Weingut Karnburg  
& Restaurant, Slow Food Koroška 

•	� Helmuth Micheler – direktor Turizma 
Celovec, Slow Food Travel

PRIJAVA
do najkasneje 14. februarja 2023 
na naslovu:  
alpenadria@visitklagenfurt.at 
ali +43-(0)463-287463

ALPE ADRIA CONNECT POSVET IN DEGUSTACIJA: 

Alpe Adria - čezmejno povezovanje  
okusov, turizma in priložnosti

DEGUSTACIJA:

Caffè San Marco: 
•	 Ovčji sir Karst 
•	 med Marasca 
•	 Rosa del Isonzo 

Weingut Karnburg:
• �slanina & salama 

Duroc svinjina 
• �Chardonnay &  

Pinot Noi


